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2 Loi Egalim au 15 mars 2026 - 62% de produits certifies dont 37% de bio
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I Rillette de poisson i

Salade composee

. Pates

Bolognaise

Saute’ de porc
48l | cgumes de
saison
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&2 Fromage de

‘Camille”

EB Compote de fruits
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A Viande issu de la filiere bleu blanc coeur.
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origne France et élevées en France

Eﬂ Toutes nos viag fd
Produits issus de l'agriculture biologique. . <

j

ﬁ Lait et produits laitiers issus de la “ferme de la rochette” au Bernard. Les menus sont susceptibles d’étre modifiés suivant
les livraisons et les besoins de service.
Un repas végétarien est proposé chaque semaine conformément

a la loi EGalim.
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v Poissons, péche durable.

. Menu vegetarien.
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