
Concombre
tomate

Torti
Sauce bolognaise

Salade verte

Entremet vanille

Pastèque

Gratin de
courgette

Salade verte

Fruit de saison

Légumes râpées
et fromage

Rôti de dinde
Petits pois

Fromage

Cake vanille 

Tomates pesto

Filet de lieu
Céréales pilaf

Crumble

Restaurant 
scolaire

MENUS SEPTEMBRE
SEMAINE DU 1er AU 4 septembre 2026

Lundi 31 Vendredi 04Jeudi 03Mercredi 02Mardi 01

Les menus sont susceptibles d’être modifiés suivant 
les livraisons et les besoins de service.

Un repas végétarien est proposé chaque semaine conformément
 à la loi EGalim.

Produits issus de l’agriculture biologique.

Lait et produits laitiers issus de la “ferme de la rochette” au Bernard.

Poissons, pêche durable.

Toutes nos viandes sont d’origne France et élevées en France

Loi Egalim 1er semestre 2026 - 65% de produits certifiés dont 38% de bio

Menu végétarien.

Viande issu de la filière bleu blanc coeur.

Centre 
de 
loisirs



Macédoine

Filet de poulet
Légumes de

saison vapeur

Fromage

Fruit de saison

Céléri pommes

Sauté de porc
forestier

Carottes vichy

Entremet chocolat
Cookies

Salade de pâtes

Croque monsieur
Salade verte

Compote

Salade Alsacienne

Flammekueche
Salade verte

Fromage

Comme un
streusel aux

pommes

Salade composée

Tortellini fromage
Salade verte

Fruit de saison

Restaurant 
scolaire

MENUS SEPTEMBRE
SEMAINE DU 7 AU 11 septembre 2026

Lundi 07 Vendredi 11Jeudi 10Mercredi 09Mardi 08

Les menus sont susceptibles d’être modifiés suivant 
les livraisons et les besoins de service.

Un repas végétarien est proposé chaque semaine conformément
 à la loi EGalim.

Produits issus de l’agriculture biologique.

Lait et produits laitiers issus de la “ferme de la rochette” au Bernard.

Poissons, pêche durable.

Toutes nos viandes sont d’origne France et élevées en France

Loi Egalim 1er semestre 2026 - 65% de produits certifiés dont 38% de bio

Menu végétarien.

Viande issu de la filière bleu blanc coeur.

Menu Alsacien



Coleslaw

Paupiette de veau
Légumes de

saison

Yaourt

Batavia club

Pizza 3 fromages
Salade verte

Crème chocolat

Carottes râpées
agrumes

Quiche lorraine
Salade verte

Smoothie fruits

Terrine de
campagne

Jambon fumé
Mogettes

Salade verte

Fruit de saison

Restaurant 
scolaire

MENUS SEPTEMBRE
SEMAINE DU 14 AU 18 SEPTEMBRE 2026

Lundi 14 Vendredi 18 Jeudi 17Mercredi 16Mardi 15

Les menus sont susceptibles d’être modifiés suivant 
les livraisons et les besoins de service.

Un repas végétarien est proposé chaque semaine conformément
 à la loi EGalim.

Produits issus de l’agriculture biologique.

Lait et produits laitiers issus de la “ferme de la rochette” au Bernard.

Poissons, pêche durable.

Toutes nos viandes sont d’origne France et élevées en France

Loi Egalim au 26 mai 2026 - 65% de produits certifiés dont 39% de bio

Menu végétarien.

Viande issu de la filière bleu blanc coeur.

Rillette de porc

Poisson
Purée de
butternut

Fromage

Roulé vanille
rocher



Tomates mozza

Filet de colin pané
Semoule

Fruit de saison

Wrap
fomage/légumes

Pané végétal
Légumes de

saison vapeur

Compote de fruits
de saion maison

Chou blanc
emmental

Sauté de volaille
Petits

pois/carottes

Fromage blanc

Salade de pomme
de terre

Gratin de légumes
au porc

Fromage

Fruit de saison

Restaurant 
scolaire

MENUS SEPTEMBRE
SEMAINE DU 21 AU 25 SEPTEMBRE 2026

Lundi 21 Vendredi 25 Jeudi 24Mercredi 23Mardi 22

Les menus sont susceptibles d’être modifiés suivant 
les livraisons et les besoins de service.

Un repas végétarien est proposé chaque semaine conformément
 à la loi EGalim.

Produits issus de l’agriculture biologique.

Lait et produits laitiers issus de la “ferme de la rochette” au Bernard.

Poissons, pêche durable.

Toutes nos viandes sont d’origne France et élevées en France

Loi Egalim au 26 mai 2026 - 65% de produits certifiés dont 39% de bio

Menu végétarien.

Viande issu de la filière bleu blanc coeur.

Crudités et
fromage “Camille”

Rôti de veau
Pâte du Loriot

Glace de la
Rochette

100% local
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